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FUR DIE SCHNELLE KUCHE




Vollaromatische Fruchtaufstriche

Im Handumdrehen

Ob- Marmelade, Sa,ﬁ?e»de/v/{ -

Frichte stehen bei gesundheitsbewussten Verbrauchern auf dem taglichen Speiseplan. Sie liefern
wichtige Vitamine und schmecken einfach gut. Ob Beeren, Obst oder Zitrusfriichte — sie eignen
sich fur eine Fulle unterschiedlicher Genussvarianten. Ob frische Marmeladen, leckere Séfte,
g'schmackige Kompotte oder doch sauer Eingelegtes — Einkochen bietet viele Mdglichkeiten sich
individuell und noch wichtiger, nach eigenem Geschmack auszutoben.

Gemeinsam mit den praktischen Kuchenhelfern von WMF, den richtigen Zutaten, einer Prise
Kreativitdt und etwas Zeit, lassen sich allerhand schmackhafte Dinge zubereiten.

Und sollte es doch einmal schnell gehen mussen, weil sich spontan Besuch zum Frihstuck an-
gekiindigt hat, haben wir die perfekte Lésung fur Sie gefunden:

Probieren Sie die neue Haas Ruck-Zuck-Marmelade - Die Basis fir selbst gemachte Fruchtauf-
striche im Handumdrehen und ohne Aufkochen! Einfach Frichte putzen, mit Zucker und Haas
Ruck-Zuck-Marmelade in einem hohen Gefaf3 purieren, kurz kaltstellen und genieflen. Sie werden
Uberrascht sein, wie viel Aroma erhalten bleibt, da das Fruchtpulree nicht aufgekocht werden
muss. Der Fruchtaufstrich sollte kihl gelagert werden und am besten innerhalb von 2 Wochen
aufgebraucht werden, also ideal fir kleine Mengen, Fruchtreste oder Singlehaushalte.

Weichsel-Marmelade

ZUTATEN:
250 g entsteinte Weichseln, 150 g Kristallzucker,
1 Packung Haas Ruck-Zuck-Marmelade

ZUBEREITUNG:

Weichseln waschen, entstielen entkernen und zer-
teilen. Friichte gemeinsam mit 150 g Kristallzucker,
1 Packung Haas Ruck-Zuck-Marmelade und einer
Prise Vanille in ein hohes Gefdl} geben und mit
dem Stabmixer ungefdhr 1 Minute gut plrieren.
Die Masse in ein sauberes, mit heilem Wasser
ausgespultes Glas geben und im Kthlschrank kalt
stellen.

TIPP: Flr einen besonderen Geschmack etwas
Vanillemark oder Vanillezucker beftigen.

OrangenZimt
Adfstrich

250 g gepressten und gesiebten Orangensaft (ent-
spricht 0,5- 0,75 kg Orangen), 150 g Kristallzucker,
1,5 PackungHaas Ruck-Zuck-Marmelade, eine Prise
Zimt, etwas geriebene Schale einer Bio-Orange

ZUBEREITUNG:

Die Bio Orange waschen und etwas Schale abrei-
ben. Die Orangen waschen, auspressen und den
Fruchtsaft vom Fruchtfleisch trennen. Den Saft
gemeinsam mit 150 g Kristallzucker, 1 Packung
Haas Ruck-Zuck-Marmelade, einer Prise Zimt und
etwas geriebener Orangenschale in ein hohes Ge-
fall geben und mit dem Stabmixer ungeféhr eine
Minute gut purieren. Die Masse in ein sauberes,
mit heillem Wasser ausgespiltes Glas geben und
im Kuhlschrank kalt stellen.

Marmelade innerhalb von 2 Wochen aufbrauchen.



Brombeer~Heidelbeer-
Marmelade

ZUTATEN:
125 g Brombeermark, 125 g Heidelbeermark, 150 g
Kristallzucker, 1 Packung Haas Ruck-Zuck-Marmelade

ZUBEREITUNG:

Flr das Brombeermark Brombeeren waschen,
purieren und durch ein feines Sieb passieren. Bei
dem Heidelbeermark gleich vorgehen. Brombeer-
mark und Heidelbeermark im Anschluss gemein-
sam mit 150 g Kristallzucker und 1 Packung Haas
Ruck-Zuck-Marmelade in ein hohes Gefal3 geben
und mit dem Stabmixer ungefdhr eine halbe Mi-
nute gut purieren. Die Masse in ein sauberes, mit
heiBem Wasser ausgesplltes Glas geben und im
Kihlschrank kalt stellen. Marmelade innerhalb von
2 Wochen aufbrauchen.

TIPP: Fur einen besonderen Geschmack etwas Vanil-
lemark oder Vanillezucker beftigen.

Ribisel-Marmelade

ZUTATEN:
250 g Ribisel, 150 g Kristallzucker, 1 Packung Haas
Ruck-Zuck-Marmelade

ZUBEREITUNG:

Ribisel waschen und von den Strauben I8sen. Friich-
te gemeinsam mit 150 g Kristallzucker und eine
Packung Haas Ruck-Zuck-Marmelade in ein hohes
Gefdl} geben und mit dem Stabmixer ungefahr eine
Minute gut purieren.

Die Masse in ein sauberes, mit heilem Wasser
ausgespultes Glas geben und im Kihlschrank kalt
stellen. Marmelade innerhalb von 2 Wochen auf-
brauchen.

Marillen-Mormelade

ZUTATEN:
250 g weiche entsteinte Marillen, 150 g Kristallzu-
cker, 1 Packung Haas Ruck-Zuck-Marmelade

ZUBEREITUNG:

Marillen waschen, entsteinen und zerteilen. Frichte
gemeinsam mit 150 g Kristallzucker und 1 Packung
Haas Ruck-Zuck-Marmelade in ein hohes Gefal3 ge-
ben und mit dem Stabmixer ungefahr 1 Minute gut
pdrieren.

Die Masse in ein sauberes, mit heilem Wasser
ausgespultes Glas geben und im Kihlschrank kalt
stellen. Marmelade innerhalb von 2 Wochen auf-
brauchen.

Himbeer~Mormelode
ohne Kerne

ZUTATEN:

250 g Himbeermark (ca. 350 g Himbeeren), 1,5 Pa-
ckungen Haas Ruck-Zuck-Marmelade, 150 g Kristall-
zucker

ZUBEREITUNG:

Fur das Himbeermark die Himbeeren waschen,
purieren und durch ein feines Sieb passieren. Das
Himbeermark mit 150 g Kristallzucker und 1,5 Pa-
ckungen Haas Ruck-Zuck-Marmelade in ein hohes
Gefédls geben und mit dem Stabmixer ungefahr
eine halbe Minute gut mixen.

Die Masse in ein sauberes und mit heiSem Was-
ser ausgespultes Glas geben, im Kihlschrank kalt
stellen.

Die Marmelade innerhalb von ca. 2 Wochen auf-
brauchen.



Endbeer~Marmelade

ZUTATEN:
250 g Erdbeeren, 150 g Kristallzucker, 1 Packung
Haas Ruck-Zuck-Marmelade

ZUBEREITUNG:

Erdbeeren waschen, entstielen und zerteilen. Friich-
te gemeinsam mit 150 g Kristallzucker und eine
Packung Haas Ruck-Zuck-Marmelade in ein hohes
Gefal3 geben und mit dem Stabmixer ungeféhr eine
Minute gut purieren.

Die Masse in ein sauberes, mit heilem Wasser
ausgespultes Glas geben und im Kihlschrank kalt
stellen. Marmelade innerhalb von 2 Wochen auf-
brauchen.

TIPP: FUr einen besonderen Geschmack 25 g der
Erdbeeren gegen 25 g Gramm Sekt abtauschen.

Jwelschken-Marmelade

ZUTATEN:
250 g weiche entsteinte Zwetschken, 150 g Kristall-
zucker, 1 Packung Haas Ruck-Zuck-Marmelade

ZUBEREITUNG:

Zwetschken waschen, entsteinen und zerteilen.
Frichte gemeinsam mit 150 g Kristallzucker und
eine Packung Haas Ruck-Zuck-Marmelade in ein
hohes Gefall geben und mit dem Stabmixer unge-
fahr eine Minute gut purieren.

Die Masse in ein sauberes, mit heilem Wasser
ausgespultes Glas geben und im Kahlschrank kalt
stellen. Marmelade innerhalb von 2 Wochen auf-
brauchen.

TIPP: Eine Prise Zimt sorgt flr einen winterlichen
Geschmack.

WMF APFELTEILER: Alle Teile des Apfels in gleichmaRige und dekorative
Stlicke zu teilen gelingt dank dem WMF Apfelteiler spielend leicht und blitz-
schnell. Das Kerngehduse wird gleichzeitig mit entfernt.

WMF MARMELADENTRICHTER: Die grof3e Hilfe beim Einkochen und Abful-
len Ihrer Marmelade, damit beim Einflllen nichts daneben lduft! Der Ausguss
ist auf alle haushaltsdblichen Glasgrofen abgestimmt. Praktische Kiichenhel-
fer sind aus der Kiche nicht mehr wegzudenken. Die vielfdltige Kiichenhel-
fer-Kollektion Gourmet von WMF bietet daher die perfekte Erganzung Ihrer
Kochutensilien. Fur jede Kiichenarbeit der richtige Kiichenhelfer zur Hand.

WMF PASSIERMUHLE: Die WMF Passiermihle eignet sich ideal fir Marmela-
de, Babynahrung, feine Saucen, Suppen, Gelees oder Kartoffelpiree.

WMF SPARSCHALER: Der handliche WMF Sparschler schélt Obst und Ge-
muse schnell und sauber. Dabei trennt er, von lhrem Wunschobst bzw. Ge-
muUse extradlinne Schichten ab - so bleiben maglichst viele der Vitamine, die
direkt unter der Schale sitzen, erhalten. Die Klingen des vielfach einsetzbaren
Kichenhelfers sind aus rostfreiem und langlebigem Cromargan® gefertigt
und lassen sich im Handumdrehen reinigen.

WMF VIERKANTREIBE: Mit der scharfen Vierkantreibe von WMF hobeln, ras-
peln und reiben Sie Ihr Obst und Gemdise schnell und ohne groen Kraft-
aufwand. Die Vierkantreibe ist mit ihren vier verschiedenen Reibefldchen
universell einsetzbar und besteht aus rostfreiem Cromargan®. Die Verarbei-
tung ist robust und die Klingen bleiben auch bei hdufigem Gebrauch lange
superscharf.



Ed. Haas und ([JMF verlssen
extlusive gm/wch/w/wte/

Teilnahme per beiliegender Gewinnspielkarte oder online unter:
www.edhaas.at/einkochpaket-gewinnen
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